
令和5年度　収去検査結果

細菌数 大腸菌群 E.coli
黄色ブドウ

球菌
その他 保存料 着色料 発色剤

乳等の
成分規格

その他

生食用かき 77 77 222 71 - 71(1) - 80 19 19 － － － － 19
生食用魚介類 96 96 96 - - - - 96 - － － － － － －
その他 - - - - - - - - - － － － － － －

45 45 92 45 30 15 - 2 - － － － － － －
魚肉練り製品 76 76 152 76 76(3) - - - 76 91 76 9 － － 6
鯨肉製品 2 2 6 2 2 - 2 - 1 1 － － 1 － －
その他 19 8 12 2 2 - 2 6 13 32 6 11 7 － 8
食肉製品 48 48 179 48 9 39 37 46 45 86 41 － 45 － －
食肉 2 2 2 - - - - 2 - － － － － － －

4 4 4 4 - - - - 4 8 － － － 8 －
36 36 72 36 36(1) - - - 36 134 － － － 134 －
41 41 77 17 36 - - 24 13 13 － － － 13 －
30 28 56 28 28(3) - - - 11 22 － － － 22 －

ゆで麺・生麺 32 32 96 32 12 20 32 - 20 29 － － － － 29
その他 - - - - - - - - - － － － － － －
野菜・果物 - - - - - - - - - － － － － － －
つけ物 80 56 112 - - 56 - 56 50 130 50 36 － － 44(1)
豆腐 56 56 160 56 56 - 48 - - － － － － － －
その他 57 - - - - - - - 57 74 68 － － － 6
生菓子 229 229 687 229 229 - 229 - 8 8 - 8 － － －
その他 - - - - - - - - - - － - － － －

16 16 16 - 16 - - - 10 36 10 10 － － 16
- - - - - - - - - － － － － － －
10 10 20 10 10 - - - - － － － － － －
- - - - - - - - - － － － － － －
30 30 30 - - - - 30 - － － － － － －

弁当・そうざい 249 249 701 249 - 226 226 - 4 4 2 2 － － －
その他 - - - - - - - - - － － － － － －

- - - - - - - - - － － － － － －
その他 かき養殖海域海水 - - - - - - - - - － － － － － －

1235 1141 2792 905 542(7) 427(1) 576 342 367 687 253 76 53 177 128(1)
( )内は、各検査項目のうち、食品衛生法に基づく基準超過件数を再掲するもの。
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