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Q 職場の雰囲気はどうですか？

Q 仕事を覚えるのに大変な時はどうやって乗り越えましたか？

若生　智宏さん
Q 働き始めて成長したと思うところはどんなところですか？
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笑顔が絶えない職場で、みんなで楽しく仕事してます。

先輩にいろいろとアドバイスをもらったり、自分とは逆の立場（例えばお
客様の立場）になって考えたりして，乗り越えました。

入社１０年目
宮城県農業高等学校出身 現場で、先輩達とのコミュニケーションを深めながら、生産管理が出

来るようになったところが「成長したな！」と感じます。

ある一日のスケジュール
3:40  4:45  5:00    8:00   10:00   11:30    13:00  15:00  17:00  21:00 石窯パン工房ばーすでい

代表者　代表取締役社長　菊池 千春
設　立　１９７６年４月
従業員　９８名
資本金　１,０００万円
ＵＲＬ  https://ishigama-birthday.jp/

株式会社　藤商事

〒９８１ー０１３５
宮城県宮城郡利府町菅谷台３丁目３ー３ー１

専門店だから可能な、焼き立て、作り立てが提供で
きるお店です。食パン、惣菜パン、サンドイッチ、ラス
ク、洋菓子など、たくさんの種類をご用意し、お客様
に満足いただけるよう準備しています。

顧客満足度日本一

パン、サンドイッチ、洋菓子、ラスクの製造販売の会社です。多賀城にセントラル
工場の他、石窯パン工房ばーすでいの店舗が利府、名取、仙台市青葉区愛子に
あります。

企業理念の中で最も重要な二つの理念

ばーすでいは、お客様に感動と最高の商品を
提供するとともに、地域社会に貢献し、また、
社員にも安心と喜びに満ちた企業をめざして
います。

　　　　　　　　　　　いしがまぱんこうぼう　ばーすでい

　　　　　 株式会社藤商事
　　　　　 石窯パン工房ばーすでい

ばーすでい３店舗は、郊外型の大型店舗です

各店舗は、駐車場、イートインコーナーも完
備。お客様へのコーヒーサービスも好評をい
ただいてます。これからも「顧客満足度日本
一」のために取り組んでいきます。

本格石窯で焼くパンは絶品！

自慢のスペイン製の石窯を東北で使用してい
るのは、ばーすでいの３店舗だけ！遠赤外線
効果で、パンの表面はぱりぱり、中はもっちりと
理想的な焼き上がりです。

約１００種類のパンやお菓子を品揃え

　　　　　　　　　　　かぶしきがいしゃ　ふじしょうじ

一人ひとりに合わせた指導教育

先輩がマンツーマンでついて、一から指導するようにしています。
目標を設定し、それがクリアー出来たら、次の目標を設定し、次のレベルアッ
プをお手伝いします。

パン・菓子製造業

これから働く

生徒のみなさんへ

日本一美味しいパンを作りたい！と

思ったなら、何でも相談できる弊社

で、一緒にチャレンジしませんか？

食を通してお客様に感動を届けま

しょう。
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高校生活は、勉強、趣味、

遊びなど、全力で取り組

んでください！

友
人
と
ボ
ー
リ
ン
グ

朝早いのが大変だ

けどお客様の笑顔

が待っている！

商品の売れ行

きを見ながら決

めます
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明日の天気

や曜日を考え

ながら決めま

す


