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　海藻（めかぶ）、あわび、うに、かき等の水産加工食品の製造を行っております。特に「めかぶ」は全国で
もトップクラスの売上高になっています。SDGｓにも取り組んでおり、工場及び冷凍倉庫の電力の自
然エネルギー化、めかぶ廃棄物を肥料・飼料にリサイクル、東北大学との共同研究による水産資源の保
護、等の取り組みを行っております。

株式会社 カネキ吉田商店
所 在 地：986-0725 宮城県本吉郡南三陸町志津川沼田 150-154
設 立 年：1982 年
従業員数：92 名
電話番号：0226-46-3747  
Ｗ Ｅ Ｂ：https://kaneki-yoshida.co.jp/
facebook：https://www.facebook.com/kaneki.yoshida.co.jp

企業概要

入社後のイメージ

●受入可／詳細（人数・日時等）は要相談

会社の業務内容

会社見学

●受入可／詳細（人数・日時等）は要相談

インターンシップ

　弊社は「めかぶ」を自宅で手軽に食べられる
よう商品化した先駆けの会社の為、売上も全国
でトップクラスになっております。入社時には
新入社員研修を行い、現場でも様々な場所で体
験をしながら本人の適正に合った業務から覚え
てもらう形を取っています。
過去 5 年で高校生新卒採用で入社した社員 8 名
は、全員退職することなく勤務しております。

★★★おすすめポイント★★★

先輩社員の声 　会社見学の際に作業員の人たちの雰囲気がす
ごくフレンドリーで、ここで働きたいなとすご
く肌で感じたので決めました。分からない所は
みんなで共有して解決に導いていくという所が
すごくいいなと思いました。間違ったところは
丁寧に教えてもらったり、初めてのところも付
き添って教えてもらったりと、すごい仕事のし
やすい職場だなって思いました。

（入社4年目）

Step Up

37
WEB facebook

入社後 入社後〜１ヶ月位 １年後

入社して2日間は新入社員研修を実施
します。

工場に入って様々
な場所を体験して
もらいながら本人
の適正を調べ、本
人の希望を加味し
た上で担当場所を
決定します。 初めて受け持った担当場所以外の仕事を

身に付けます。

■第 1 工場

■第 2 工場

■第 3 工場

■鮑畜養場

■営業部

■総務部

めかぶ製造

めかぶ製造

うに、かき製造・出荷

活鮑出荷、干鮑製造

商談、契約

注文受注、品質管理、経理


