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　季節によって収穫量が増減しやすい農業の業界において、一年を通して同じ量を収穫できる環境を
整えており、いつでも注文すると椎茸が買えると取引先より好評をいただいております。

株式会社 椎彩杜
所 在 地：986-0782 宮城県本吉郡南三陸町入谷字桜沢 516
設 立 年：2008 年
従業員数：13 名
電話番号：0226-46-2237
Ｗ Ｅ Ｂ：http://minamisanriku-seaside.com/

企業概要

バリエーション豊富な椎茸加工品バリエーション豊富な椎茸加工品

選別だけ手作業の半オートメーション選別だけ手作業の半オートメーション

入社後

入社後のイメージ
１ヶ月後 3ヶ月後 6ヶ月後 1年後

栽培の一連の工程と手順を
覚えてもらうため、菌床ブロッ
ク（苗）作りから接種（種ま
き）、収穫など椎茸栽培の始
まりから終わりまで体験しな
がら仕事を行ってもらいます。

先輩社員がサポートしな
がら配属先の仕事を担当
します。

先輩社員のサポートなし
で配属先の仕事をこなせ
るようになります。

日々栽培現場で作業を
行いながら、椎茸栽培に
必要な知識がを自然に
身につくようになりま

一通りの作業の流れや栽
培ノウハウを発揮し、後輩
のスタッフに教えることが
できるようになります。

●受入可／詳細（人数・日時等）は要相談

会社の業務内容

会社見学

●受入不可

インターンシップ

　しいたけ栽培未経験者でも、しいたけ栽培につ
いての知識を身につけることができ、肉厚で立派
なしいたけを収穫する事ができます。頑張った分
の結果がしいたけに現れて、消費者の方たちの「美
味しかったよ！！」という声、皆の笑顔につなが
るやりがいのある仕事です。

★★★おすすめポイント★★★

先輩社員の声 　工場見学の時から丁寧な説明を受けること
ができたので、仕事風景のイメージがつきま
した。菌床ブロック作り、種まき、収穫など
しいたけ栽培の最初から最後まで様々な体験
（仕事）をしながら学べるという所に魅力を感
じました。

S.Yさん

（入社4年目）
気仙沼高校出身

Step Up
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WEB

１年中快適な温度の培養棟１年中快適な温度の培養棟

■管理・総務部

■培養・生産部

■収穫・調整部

市場・スーパーなどの顧客や包装資材など
の仕入れ先との応対

菌床ブロック製造、接種、椎茸の栽培作業

椎茸の収穫及び各種スーパーや道の駅、
市場出荷用のパック詰め作業


