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　海産物（ホタテ、ワカメ、ホヤ）の加工販売をしております。
　歌津で水揚げされた中でも、選びに選び抜いた“極上”の海産物を、バツグンの鮮度でお届けします！

有限会社 大勝水産
所 在 地：988-0433 宮城県本吉郡南三陸町歌津字馬場 160-3
設 立 年：1983 年
従業員数：3 名
電話番号：0226-36-2441
Ｗ Ｅ Ｂ：http://www.daikatsusuisan.net/

企業概要

社屋外観社屋外観

身が詰まった自慢のホタテ身が詰まった自慢のホタテ

入社後のイメージ

●受入可／詳細（人数・日時等）は要相談

会社の業務内容

会社見学

●受入可／詳細（人数・日時等）は要相談

インターンシップ

　水場での仕事がほとんどですので、長靴やカッ
パの着用が必要になります。この土地・海・海産
物の知識を勉強しながら、誇りをもって南三陸で
とれる海の幸を全国に届けています。大変な作業
もみんなで連携して取り組みますので、一緒に少
しずつ成長していきましょう！

★★★おすすめポイント★★★

　海の恵みを全身で感じながら、四季折々の海

産物を丁寧にお客様にお届けする仕事です。体

を動かす仕事ですので大変なときもありますが、

その分やりがいもありますよ！

Step Up

43
WEB

■ワカメ・メカブ加工

■ホタテ加工

■ホヤ加工

４月～翌年２月 5月～7月 ２月～翌年４月

ホタテの選別、
箱詰め、剥き（貝
柱のみの状態に
加工）作業をし
ます。

ホヤの選別、箱詰
め、剥き（殻を剥
いて身を取り出す）
作業をします。

ワカメの芯抜き、
メカブ削ぎ（茎か
らメカブを切り取
る）作業をします。


