
入社 7年目

製造ライン

設立／ 1966年　担当者／髙橋優理子　
HP／ https://www.gyouba.co.jp/
所在地／宮城県本吉郡南三陸町志津川字旭ヶ浦 13
電話／ 0226-46-3520
従業員数／男性 30 名　女性 50 名
平均年齢／男性 40.1歳　女性 41.7歳　全体 40.9歳
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入 社 後 の 流 れ
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見学の受け入れ

インターンシップ

1ヶ月後

給与
（月給）

休日

福利厚生
取得実績

大学院卒
大学卒
短大・専門卒
高卒
固定残業代
休日日数

無し
1~2日／週

161,588～ 191,125円
161,588～ 191,125円
161,588～ 191,125円
156,375～ 165,063円

87日／年間

あり

完備

育休・産休

社会保険
産休：令和 3年度　1名（女性）
育休：令和 3年度　2名（男性、女性）

年度 新卒採用者数 定着率左記採用者のうち
離職した人数

2023年度
2022年度
2021年度

0人
0人
0人

0人
0人
0人

福利厚生

職場情報

配属されている工場では、箱詰め作業の他、
製造ラインが滞りなく稼働できるよう、全
体のサポート作業や、機械の動作確認、メ
ンテナンス作業に携わっています。単純作
業でも、自分で工夫した結果、効率が上が
り、作業のスピードが上がったことや、新し
い業務ができるようになることに達成感を
感じます。大変なこともありますが、自分
たちが手掛けた製品をお店で見かけると、
この仕事をやっていて良かったと感じます。

どんな会社？

仕事の魅力・やりがいは？

教えて！！ センパイ！

適性を見て、担当を変更すること
があります。また、業務の必要に
応じて、資格や免許の取得等に
も取り組んでいただきます。

労働衛生や食品衛生などの基礎
研修の受講。また、製造部門で、
先輩社員と一緒に簡単な作業か
ら挑戦し、仕事の流れに徐々に
慣れていきます。

日々の業務の積み重ねにより、
担当の工程を任されます。品質
管理や生産管理で必要な作業を
行ったり、記録をつける業務に
も携わっていただきます。

地元水揚げの銀鮭など、鮭を専門に取り扱う食品工場
主に地元で水揚げされた鮭を使って、三枚おろしや切り身に加工して、全国のスーパーなどへお届
けしています。工場では、加工の工程で機械の使用が多いため、難しい技術は不要です。魚をおろ
したことが一度も無くても、もちろん大丈夫です！はじめは単純な作業から取り組み、徐々にいろ
いろなことに挑戦していただきたいと考えています。20～30代の若い社員が多いため、相談もしや
すく、活躍しやすい環境が整っています。
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