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防災備蓄食品の
パイオニア

製品紹介

精白米を原料とした長期保存食アルファ米の製造
と出荷をしています。アルファ米は炊きたてのごは
んの美味しさをそのままに急速乾燥させたもの
で、水かお湯を注げば食べられ、長期保存5年が
可能な非常食です。最近では、電子レンジ3分の
調理で作れる新製品も開発しました。

Point.02

頼れる距離感

いま、備える必要が
あるもの

若手社員の声

気候変動の影響から、近年災害は増加しています。
災害が起こるたび人は教訓を得て、災害備蓄に関
する技術や理解も高まってきました。長い間長期保
存食を強みに開発を続けてきた当社には、未来に
備えて、いま必要な製品がたくさんあります。

全ては、おいしさと
笑顔のために

Point.01

非常食だからおいしくない、というイメージを覆
す、おいしくて便利な商品を開発してきました。
「おいしさと笑顔をストックする」という掲げた私
たちのものづくりは、時代のニーズに合わせて変
化しながらも、変わらぬ思いで続いていきます。

Energy for Future
Point.03

有給休暇は入社時に５日付与、また、特別休暇
（バースデー休暇、時間単位休暇など）の活用が
可能で、休暇を取りやすい環境作りを行っていま
す。平均年齢が３０歳代と、若い社員がとても多
く、活気に溢れた職場です。

宇宙まで
安心とおいしさを届ける

Point.04

災害の多い日本において防災食備蓄のパイオニア
として研究を重ね続け、現在では防災食品分野で
№1の信頼をいただいています。また、長期保存食
と安全性が認められ、現在では宇宙日本食として
実際に提供しています。

https://www.onisifoods.co.jp 尾西食品

0229-26-4135［受付時間］
［定　休　日］

8:30～17:30
土、日、祝日

当社の製作する食品▶

おいしさと笑顔を
ストックする

【事業内容】
アルファ米を原料とした
長期保存食品の開発・製造・販売

【職　　種】
製造、業務（購買、出荷、総務）、品質保証

【住　　所】
〒989-6228 
宮城県大崎市古川清水字新田88-1
（宮城工場）
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〈 企業概要 〉

ブラザーシスター制度という制度があり、入
社後半年間は先輩１名が専属で仕事について
教えてくれます。業務の専門的なことはもち
ろん、社会人としての様々な相談がしやすい
環境です。

https://maps.app.goo.gl/V9RDwSGwYZTdXVPKA

