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県立高校開設準備第二班

大崎創成高校の「カフェ棟」で学ぶ、リアルな食とビジネスのステップアップ！

地域を知り、地域に学ぶ!
大崎創成は生徒のドキドキ・
ワクワク感を創出します!〈高校生カフェについて前編〉

大崎創成高校は、宮城県高校初！校内に本格的な「カフェ棟」を設置します！

「作る・届ける・ビジネスを学ぶ」体験型カフェの誕生！！
大崎創成高校の目玉施設である「カフェ棟」。ここでは１年次から３年次までが段階を踏みながら、自分
たちのアイディアをカタチにして、カフェ運営のノウハウをゼロから学んでいきます。

【１年次 カフェ実践A】
オリジナルドリンクの開発＆提供
・農場で育てたトマトやハーブを使
用したドリンクや地元企業とのコラ
ボから生まれるドリンクの考案！
・接客の基本やオペレーションをゼ
ロから学び、カフェ運営の一歩を踏
み出します

【３年次 カフェ実践C】
集大成！
オリジナル「ランチプレート」

・３年間の学びの集大成として、栄養
バランスやコスト計算、彩りを考え抜
いた「ランチプレート」を提供！パス
タランチ、手打ちそばセット、本格イ
ンドカレーセットなど！あなたはどん
なランチプレートを作りますか？

【２年次 カフェ実践B】
本格的な軽食メニュー開発へ！

・自家製味噌を使った焼きおにぎ
り、自家製バジルのジェノベーゼ、
地元産小麦の焼きたてパンと自校
野菜のサンドウィッチなど本格的
な軽食に挑戦！
・農業、家庭、商業の知識を掛け
合わせたオリジナルメニュー作り
を学びます。

授業だけじゃない！サークルや地域イベントでも大活躍！
大崎創成高校の「カフェ棟」は、放課後や長期休業中も地域の皆さんを
迎える「憩いの場」「ランドマーク」として動かしていきます！
一例：「小学生への学習支援」「プレイパークの提供」「絵本の読み聞
かせ」「サバイバルハック教室」などなど。お楽しみがいーっぱい！！

「自分の考えたメニューでお客様が笑顔になる」
そんな最高の体験を通して、マーケティングや起業家マインドを身につけていきます。

次回の魅力発信では、
高校生カフェについて後編。
カフェ実践以外の授業での
活用について発信します！
乞うご期待！


	スライド 1

